anke

tschersch

Ku

) peisen &5 Getrinke



= anonita Spritze

Ein peffektes
Geschenk

Hierim
Restaurant
erhdltlich. [

Restaurant-Gutschein

Der Gutschein ist in unseren Restaurants und online erhiltlich:
www.shop-dresden.de
@f‘ﬁm‘n—@
#‘i‘”-ﬂ}'
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‘Oorspeisen - Starters

Uberbackene feurige
Knoblauch-Hackballchen 10,80

TomatensoRe, Mozzarella, frische Krauter
und Steinofen-Baguette

Baked spicy meat balls, garlic, tomato sauce,
mozzarella, fresh herbs and stone-baked baguette

Uberbackenes Wiirzfleisch vom Hahnchen 9,80 —

Kutscherbrot 9,50

hausgebackenes Walnuss-Kurbisbrot,
Backpflaumen-Kasecreme und marinierter Feldsalat
Homemade walnut pumpkin bread

with plums cheese cream and marinated lamb’s lettuce

Champignons und Toastecken
Baked ragout of chicken, mushrooms and toast bread

Wirtshaus Kaseplatte 10,50
gebackener Camembert, eingelegter Fetakase,
Téte de Moine, Feigensenf und Baguette

Breaded camembert, marinated feta cheese, Téte de
Moine cheese, fig mustard and baguette

Suppen - Soups

Klare Hihnerbruhe Terrine 7,90 Dresdner Kelle 7,90
: Gulaschsuppe Doppelkelle 9,90

mit Fadennudeln, Hdhnchenfleisch, GemUsestreifen
Clear chicken broth with noodles, chicken
and vegetable strips

mit Gemuse, Pilzen und Schmand
Dresden goulash soup \
with vegetables,
mushrooms and

sour cream

Sachsische Kartoffelsuppe Terrine 7,90

mit geschnittenen Wirstchen, gebratenem Speck,
Gemuse und Majoran

Saxon potato soup with sliced sausages,

roasted bacon, vegetable and marjoram

Salate - Salads

Gurkensalat 6,50
Cucumber salad
Bunter Gartensalat 10,50

Mini-Blattsalate, Gurken, Kirschtomaten, Karotten,
WeiRkraut und Senf-Krauter-Vinaigrette

Mini leaf salads, cucumber, cherry tomatoes, carrots,
white cabbage and mustard-herb vinaigrette

Tomaten-Avocado-Salat mit Burrata 13,50

Basilikumpesto, marinierten Blattsalaten

und gerdsteten Cashewkernen

Tomato and avocado salad with burrata, basil pesto,
marinated lettuce and roasted cashews

Salatvariation mit paniertem Hahnchenkeulenfleisch 15,90

Fetakase, Romersalat, Gurken, Tomaten, Cashewkernen
und Knoblauchdressing

Breaded chicken with feta cheese, romaine lettuce, cucumber,
tomatoes, cashew nuts and garlic dressing

Brotkorb 4,90
Bread basket

Serviervorschlag

Zusatzstoffe & Allergene: Auskinfte erteilt lhnen unser Servicepersonal.

Bedingt durch den Verarbeitungsprozess kann eine Kontamination/Kreuzkontamination mit Spuren eines Allergens nicht véllig ausgeschlossen werden!

Alle in der Karte angegebenen Preise sind in EURO und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

't



Lawischendurch - Light meals

Knusprige Kartoffelscheiben 9,90
mit BBQ Chili Dip oder Honig Senf Dip, WeilRkrautsalat,
Karottensalat, Schnittlauch und Cashewkernen
Crispy baked potato slices with BBQ chili dip
or honey mustard dip, coleslaw, carrot salad,
chives and cashew
Omelett mit Wirzfleisch vom Hahnchen 15,90
Champignons, Mozzarella und Salatbukett
Omelette with baked ragout of chicken, mushrooms,
mozzarella and salad bouquet
Omelett mit Raucherlachs 17,90
Krauterquark und mariniertem Feldsalat
Omelette with smoked salmon, sour cream
and marinated lamb’s lettuce
Fischgerichte - Fish dishes
Gebackenes Welsfilet mit Kartoffel-Rote Bete-Kruste 20,50
Zitronen-Butter-Sol3e und Romanesco
Baked fillet of catfish with potato beetroot crust, lemon butter sauce and romanesco
Schonfelder Karpfen blau oder gebraten 21,50
mit zerlassener Butter, Rotkohl und Petersilienkartoffeln
Schoenfelder trout fillet, melted butter, red cabbage and parsley potatoes
Gebratenes Lachsfilet 24,50

mit Zitronen-Buttersol3e, Kurbis-Kartoffelstampf, mariniertem Feldsalat und Walnlssen
Roasted salmon fillet, lemon butter sauce, mashed potatoes with pumpkin, marinated lamb s lettuce and walnuts

‘Burger - ‘Burger

Dazu servieren wir knusprig gebackene Kartoffelscheiben.
Served with crispy baked potato slices.

Knuspriger
Hahnchen-Burger

BBQ Cheese Burger

BBQ Beef Burger

- Dinkel-Sauerteigbrotchen

- paniertes Hahnchenkeulenfleisch
- Senf-Honig-Creme

- Tomaten

- geschmolzener Cheddar-Kase

- marinierte Mini-Blattsalate

Spelt sourdough roll, chicken

in crispy coating, mustard honey,
tomatoes, melted cheddar cheese,
marinated mini green salads

- Dinkel-Sauerteigbrotchen

- Rinderhacksteak

- geschmolzener Cheddar-Kase

- Apfel-Zwiebel-Chutney

- BBQ Sol3e

- Tomaten

- marinierte Mini-Blattsalate
Spelt sourdough roll, ground beef
steak, melted cheddar cheese,
apple onion chutney, bbg sauce,

tomatoes, marinated mini green
salads

- Brioche-Kartoffel-Brotchen
- Rinderhacksteak 200g

- BBQ-Chili-Creme

- Spiegelei

- knuspriger Speck

- Gewdlrzgurken

- marinierte Mini-Blattsalate

Brioche potato roll, ground beef
steak, bbq chili cream, fried egg,
apple onion chutney, crispy bacon,
gherkins, marinated mini green
salads

Deftige Hausmannskost - Hearty home cooking

Thuringer Rostbratwurst 12,90

Sauerkraut und Kartoffelstampf
Thuringian bratwurst, sauerkraut and mashed potatoes

Dresdner Krautwickel 17,90

mit MajoransofRe und Salzkartoffeln
Giant meat-filled cabbage roll with marjoram sauce
and potatoes

Honigbraten vom Kassler 17,90

mit Sauerkraut und Kartoffelstampf
Honey roast of smoked pork, sauerkraut
and mashed potatoes

Hausgemachtes Sauerfleisch vom Hirsch 18,50
in Aspik mit Wurzelgemuse

Remouladensole, Bratkartoffeln und Salatbukett
Homemade pickled deer meat with root vegetables,
remoulade sauce, fried potatoes and salad bouquet

Gebratene Frikadelle ,Wirtshaus Art" 19,90

mit Rotweinsol3e, gebratenen Zwiebeln

und mariniertem Feldsalat

Pan-fried meatball with red wine sauce,
sautéed onions and marinated lamb’s lettuce

Gebratene Kalbsleber mit RotweinsoRe 20,40

Apfeln, gebratenen Zwiebeln und Kartoffelstampf
Roasted veal liver with red wine sauce, fried onions,
apples and mashed potatoes

Séchsischer Sauerbraten vom Rind 21,50

mit Rotkohl und KartoffelkléRBen
Saxon marinated beef pot roast
with red cabbage and potato dumplings

Wildplatte ,Hubertus” 27,50

gebratenes von der Hirschzunge, Wildschweinfilet
und Wildfrikadelle dazu RotweinsoRe, Spatzle und
Preiselbeerbirne

Pan-fried deer tongue, wild boar fillet

and venison meatball, served with red wine sauce,
spaetzle and poached cranberry-pear

‘Z)egetariscb - vegetarian

Fetakase Uberbacken mit Krauterkruste 15,50
dazu Kurbis-Tagliatelle, getrocknete Tomaten und Cashewkerne

Feta cheese with herb crust, pumpkin tagliatelle, sun dried tomatoes and cashew nuts

Rote Bete-Kartoffelrdsti 15,90

mit Romanesco, Grilltomate, Krauterquark und Salatbukett

Beetroot potato Résti with romanesco, grilled tomato, sour cream and salad bouquet

Spezialititen unseres Hauses - House specialties

Geschmorte Rippchen vom Rind 19,50

mit RotweinsoRe, Sauerkraut und KartoffelkloRen

Braised beef ribs, red wine sauce, sauerkraut
and potato dumplings

Sachsisches Schwarzbierfleisch vom Rind 22,80

mit Rostzwiebeln, Rotkohl und Laugenknddeln

Saxon black beer meat of beef with onions,
red cabbage and homemade pretzel dumplings

Bauernente viertel Ente 23,50
aus dem Rohr halbe Ente 29,90

Rotkohl und Kartoffelkl6RBe
Roast duck, red cabbage and potato dumplings

Deftiger fiir 1 Person 23,80

Kutscherschmaus fiir 2 Personen 40,90

gegrillte Bauernwurstchen, Kasslerbraten,
Schweinemedaillons, gebratener Speck, gebackene
Zwiebelringe, Bohnen-Pilzgemse und Bratkartoffeln
Grilled sausages, roasted smoked pork, pork medallions,
roasted bacon, baked onion rings, beans, mushrooms
and fried potatoes



Gebratenes Schweinekotelett

Schweineschnitzel ,Wiener Art”

Gegrilltes & “Paniertes - Grilled & breaded

Zu allen Grillspezialitaten und Schnitzelgerichten reichen wir wahlweise ...
Please choose your side dish ...

Q Bratkartoffeln - fried potatoes

© salzkartoffeln - boiled salt potatoes

0 Laugenknddel - pretzel dumplings

O Kartoffelgratin - potato au gratin

Knusprig paniertes Hahnchenkeulenfleisch 19,90

mit Zitronen-ButtersoRe und Romanesco © 1 Beilage
Crispy breaded chicken with lemon butter sauce
and romanesco © 1 side dish

Gebratenes Schweinekotelett 350g 20,50

mit Rahmchampignons © 1 Beilage

Pan-fried pork chop with creamy mushrooms
© 7 side dish

Schaschlik vom Grill 20,60

Schweinefilet, Hdhnchenbrust, Speck,

BBQ SoRe, Paprika, Zwiebeln

und Rohkostsalat © 1 Beilage

Grilled shashlik with pork fillet, chicken breast,
bacon, peppers, onions, BBQ sauce

and mixed salad © 1 side dish

[

Schaschlik vom Grill

O frische Pasta - fresh pasta

0 knusprig gebackene Kartoffelscheiben
crispy baked potato dippers

[+ Pfannenspatzle - pan-fried spaetzle

© Reis - rice

Schweineschnitzel ,Wiener Art” 21,90

mit BratensofRRe und gebuttertem Rosenkohl
© 1 Beilage

Escalope of pork, gravy and
buttered Brussels sprouts @ 1 side dish

Kutscher’s Rostbratl 22,60

Mariniertes Schweinenackensteak, Bratensol3e,
geschmorte Zwiebeln und Bohnen-PilzgemUse

© 1 Beilage

Marinated pork neck steak, braised onions in gravy,
beans and mushrooms © 1 side dish

Brickenmeistersteak 180g 24,80

rosa Rinderhuftsteak, Salatbukett und Krauterbutter
© 1 Beilage

Medium roasted beef rump steak with salad bouquet
and herb butter © 1 side dish

‘ Kutscher’s Rostbrat!

www.kutscherschaenke-dresden.de

Desserts - Desserts

E " e o .
P" y .

Gefiillter Windbeutel mit Schlagsahne

“\ = My

Sdchsische Quarkkdulchen - auch ohne Rosinen

Geflammter Nougatpudding 8,50

mit hausgemachtem Biereis, Zimtpflaumen und Schlagsahne
Flaméed nougat custard with homemade beer ice cream, plums stew and whipped cream

Sachsische Quarkkaulchen mit Apfelkompott und Schlagsahne 9,50

Saxony curd cheese pancakes, apple compote and whipped cream

Gefullter Windbeutel mit Schlagsahne, Kirschgriitze und Vanilleeis 9,90

Filled cream puff with whipped cream, cherry jelly and vanilla ice cream

I(@'s tliche Eiszeit - Delicious ice cream specialties

Gemischter Eisbecher 8,90

3 Kugeln gemischtes Eis, Schlagsahne
3 scoops of ice cream, whipped cream

Baileys-Nuss-Eisbecher 10,50

Walnusseis, Schokoladeneis, Karamelleis,
gehackte Haselnusse, Schokoladensol3e,
Baileys und Schlagsahne

Hazelnut ice cream, chocolate ice cream,
caramel ice cream, chopped hazelnuts,
chocolate sauce, Baileys and whipped cream

Schwarzwalder-
Eisbecher mit
Kirschlikor

Eisbecher ,Winterzauber” 10,50 — '

T —— (™) Baileys-
Vanilleeis, Zimteis, Pflaumenkompott,
Schlagsahne und Kardamom Nuss-
Vanilla ice cream, cinnamon ice cream, Eisbecher
plums stew, whipped cream and cardamom b
Schwarzwalder Eisbecher mit Kirschlikér 10,50

Kirscheis, Vanilleeis, Schokoladeneis,
Schokoladen-Cookie, Kirschgrutze,
Schlagsahne, Schokoladenraspel

Cherry ice cream, vanilla ice cream,

chocolate ice cream, cherry liqueur, cherry jelly,
chocolate cookie, whipped cream

and chocolate shavings

Kutscher's Eisbecher 10,50
Zimteis, Schokoladeneis, KaramellsoRe,

Schlagsahne und Kalter Hund (Kekskuchen)

Cinnamon ice cream, chocolate ice cream,
caramel sauce, whipped cream
and chocolate biscuit cake

1 Kugel Eis 1 Kugel 2,50
Schoko - Vanille - Erdbeere - Kirsch - Walnuss

Karamell - Zimt - Bier

1 scoop of ice cream, chocolate - vanilla - strawberry
cherry - hazelnut - caramel - cinnamon - beer

Eisbecher
JWinterzauber”

Schlagsahne Portion 2,00




I@tc/.)en & Jpezialitéiten * Cakes &3 specialties

Bitte wahlen Sie am Kuchenblifett.

Kuchen Stick 4,50 Eiskaffee Klein 4,50
Grof 5,40
Kuchenimit Schlagsatine oudt S geeister Kaffee, Vanilleeis, Schlagsahne
Original Dresdner Eierschecke Stiick 4,80 Fose Gl FEE Klein 4,90
Ofenfrischer Apfelstrudel 6,50 Gl 520
geeiste Schokolade, Vanilleeis, '
Ofenfrischer Apfelstrudel 10,50 Schlagsahne

Vanillesol3e, Vanilleeis, Schlagsahne

I@ﬂ'ee o laeg'/3e Jcbokolade * Coffee & hot chocolate

Tasse Kaffee 3,00 : Doppelter Espresso 4,60
Kannchen Kaffee 5,50 Kaffee Créme Schumli 3,00
Tasse Milchkaffee 3,80 Latte Macchiato 4,50
GroRer Milchkaffee 5,50 Aroma nach Wahl Vanille - Karamell - Zimt 0,50
. HeiRe Schokolade Klein 3,90
Cappuccino 3,80 mit Schlagsahne Grof 5,90
Doppelter Cappuccino 5,50 Grog vom Rum 5,00
Espresso 300 . HeiBeZitrone 3,20
W ee- (F Jcbokospezzahtdten - Coffee & chocolate specialties

Espresso Macchiato 3,70

Espresso, kleine Milchschaumhaube

Baileys Schokolade 5,50

HeilRe Schokolade, Baileys Irish Cream,

Schlagsahne

Holldndischer Kaffee 5,50

Espresso, heile Schokolade, Eierlikdr, Schlagsahne

Baileys Coffee 5,50

Kaffee, Baileys Irish Cream, Schlagsahne

Nougat Macchiato 5,50

Latte Macchiato, schmelzender Nougat

Sachsischer Kaffee 5,50

Kaffee, Eierlikér, Schlagsahne

Irish Coffee 6,20

Kaffee, Irish Whiskey, Schlagsahne

Serviervorschlag

Wir servieren alle Kaffeespezialitaten nattrlich auch koffeinfrei!

Eilles Tee - Tea

Schwarztee Grofes Glas ca. 0,3/ 3,00

- Earl Grey Premium Blatt
- Darjeeling Royal Second Flush
- Assam Spezial Broken

Griuntee GrofSes Glas ca. 0,31 3,00

- Gruntee Asia Superior Blatt
- Sonne Asiens Blatt

Fruchte- und Krautertee  Grofes Glas ca. 0,31 3,00

- Sommerbeere - Pfefferminze
- Krautergarten - Kamille

0 0 9 0o ok
‘I-[ezﬁe ‘Winterspezialititen € 5 D)
Kutscher- ‘Winter specialties — 8 Hot
punsch — Colada
Y [
g
(8. )
= -
£ Omas
Eierpunsch
Roter Trauben-Glihwein 021 5,00
Spekulatius Schokolade 5,50
Heil3e Schokolade, Zimtsirup, Schlagsahne
Omas Eierpunsch nach altem Rezept 021 5,90
Kutscherpunsch 0,31 5,90
Rotwein, Rum, Créme de Cassis, Erdbeersaft, Vanillesirup, Cranberries
Winterlicher Waldbeerenpunsch 0,31 5,90
Johannisbeer-Nektar, Apfelsaft, Zimtsirup, Rum, Waldbeeren - auch alkoholfrei
HeiBer Apfel-Aperol 0,31 6,50
WeilBwein, Apfelsaft, Aperol, Maracujasirup, Orange
Hot Colada 0,31 6,50
Ananassaft, Kokospiree, Mango-Fruchtsaftgetrank, brauner Rum, Limettensaft,
Winter-Spice-Sirup, Schlagsahne en:

. == <
— Jeuerzangen-Bowle * hot rum punc
D 9.h

1

b) -
Gluhwein mit Rum
und einem brennender‘? '

Zimt-Zuckerhutchen

» 0TS
N




cAperitifs & Longdrinks

Sarti

Lillet

Lemon Spritz

o0

Cider Spezialitit
Canonita 1ger Ap elscha i de eciélityv
Spritz

Brothers Toffec
-

on karal
ahr |geﬁ1 Toffee

rome

=r

L]
Wild Berry koéstlich erfrischend ! o4
BT | Lﬂv
Martini Bianco 5¢ 3,90 Gin Tonic 0,21 790
Aperol Spritz 0,21 790 Wodka Lemon 02/ 790
Aperol, Frizzante, Sodawasser
. . Crodino Spritz 021 6,90 .
Lillet Wild Berry 02/ 790 Crodino Aperitvo, Sodawasser alkoholfrei CBlere oom T’ass . Q)raugbt beer
Lillet blanc, Wild Berry Tonic, Beerenmix
Martini Bianco e Tonic 7,90 Sarti Lemon Spritz 021 790 FeldschléRchen 03/ 390
Martini Bianco, Tonic, Limettenscheibe Sarti Rosa, Bitter Lemon Pilsner 0,5/ 5,50 Brauhaus Hell gg; ggg
Campari Spritz 0,21 790 Hugo 0,21 790
) i Holunderblitensirup, Frizzante, Sodawasser, L. FeldschloBchen Schwarzer Steiger Schwarzbier 031 3,90
Canonita Spritz 0,21 790 Limettenscheibe, Minze  pilsner 0,5/ 5,50
Canonita de Mallorca, Frizzante, '
Sodawasser, Orangenschreibe : Feldi Red Feldschléf3chen Rotbier 0,3/ 3,90
0,5/ 5,50
I(gstlzc/.)e Jufte * Delicious juice A lkobo_lf rete qetmnke - Soft drinks Erdinger Hefeweizen / Urweige hel T
0,5/ 5,50
Granini Séfte 02/ 3,20 Bad Liebenwerda Mineralwasser 0,25/ 2,80
0,4/ 5,00 spritzig - medium - still 0,75/ 5,90 Radler naturtriib 0,3/ 3,90
Saft Apfel - Orange - Ananas . . . 05/ 550
. ) Tonic Water - Ginger Ale - Bitter Lemon 0,25/ 3,00
Nektar Banane - Kirsche - Johannisbeere . . .
. Kirsch-Biermix 0,3/ 3,90
Fruchtsaftgetrank Erdbeere Pepsi Cola - Pepsi Zero Zucker 0,2/ 3,00 Kirschnektar, Schwarzer Steiger 0,5/ 5,50
Schwip Schwap Orange - Seven Up - Spezi 0,4/ 4,90
Frisch gepresste Safte - auch als Mix lhrer Wahl ;
Apfelsaft-Schorle 0,2/ 3,00 Hausgebackene MaRbier 1,01 10,80
Karotte 02/ 4,90 Laugenbrezel
0,4/ 5,00 g
Orange 0,2/ 5,90
Eistee 0,21 2,50
%usgem achte '(! monade & ‘Bowle Zym ‘Bier - “Recommendations for beer Tlascbenbiere * ‘Bottled beer
‘Homemade lemonade & punch ¥
i 0.3 Hausgebackene Laugenbrezel 3,50 Erdinger Hefeweizen Dunkel 0,5/ 5,50
L 4,80
Frucht-Limonade 0,3/ 4,50 ? Wurzelbrot und Schmalztdpfchen Erdinger Hefeweizen Alkoholfrei 0,5/ 5,50
Limetten, Maracujasirup, Erdbeersirup, Mineralwasser = : Wellness—
: Limonade
Zitronen, Limetten, frische Minze, Zitronensaft, Bierbowle
Holunderblutensirup, Soda
Cherry-Bierbowle 0,3/ 5,90

Feldi Red, Sauerkirschen mariniert mit Kirschwasser, Amaretto




‘le)ez'js’weine - White wine

WeiRRweinschorle 0,2/ 5,90 Hauswein / Sanziana
Sauvignon Blanc 02/ 6,70
sach Weinhaus Cramele Recas 0,751 23,90
gl Ananas - Stachelbeere - Litschi - trocken
Pfeiffers Schoppen 02/ 6,90
Weinhaus Hofl63nitz 0,751 24,30 .
) — Australien
Deutscher Wein - Pfirsiche - Bananen :
siffig : Chardonnay 0,2/ 5,90
5 Merindah 0,75/ 20,90

Muller Thurgau Spatlese Meigner Kapitelberg 0,21 7,50
Weingut Steffen Schabehorn 0,751 26,30

Apfel - Birnen - trocken

Exotische Frichte - Zitrusfrichte
zarter Schmelz - trocken

Riesling Spatlese Meifner Kapitelberg 0,2/ 750 - =S A C

Weingut Steffen Schabehorn 0,75/ 26,30 R,oseweln C]@s € wine

Pfirsiche - Mangos - Papayas Hauswein / Sanziana

Zitrusfrichte - lieblich
Rosé Pinot Noir 02/ 6,70
Weinhaus Cramele Recas 0,75/ 23,90

Pfalz Himbeeren - Erdbeeren - trocken

WeilBburgunder 021 6,70

Weingut Schneider-Pfaffmann 0,751 23,90

Birnen - Rhabarber - trocken

‘Rotweine - Red wine

Rotweinschorle 02/ 590 Italien

Toto Rosso Piemonte DOP 02! 6,50
Sachsen Piemont / Cascina Radice 0,75/ 22,90
Rotwein Q.b.A. Goldener Reiter 021 6,90 : Saftige Kirschen - dunkle Beeren
Weingut Hanke weiche Tannine - trocken
Rggeﬂt- Dornfelt()jer ' Spétburkgunder Montepulciano d’Abruzzo DOC 02/ 5,90
Kirschen - Brombeeren - trocken Cantino Tollo 0,75/ 21,00
Pfalz Waldnbeeren - Kirschen - Johannisbeeren

: Gewdrze - trocken
Lokalmatador Cuvée Rot Q.b.A. 02/ 6,70
Weingut Hammel & Cie. 0,751 23,90 .

- — Australien

Rote Beeren - dunkle Kirschen - suffig

: Shiraz-Cabernet 02! 5,90
Hauswein / Sanziana - Merindan 075! 20,90
Cabernet Sauvignon 02/ 6,70 : g'crlfgltflg('jjeo_htigslzaeeren ~Minze
Weinhaus Cramele Recas 0,751 23,90

Schwarze Johannisbeeren - Waldbeeren
Eukalyptus - trocken

Zusatzstoffe & Allergene:

Auskunfte erteilt lhnen unser Servicepersonal oder nutzen Sie den QR-Code.
Bedingt durch den Verarbeitungsprozess kann eine Kontamination/Kreuzkontamination
mit Spuren eines Allergens nicht véllig ausgeschlossen werden!

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.

“Prosecco & Sekt - Sparkling wine

Prosecco Frizzante DOP 01/ 3,50 Sachsen
Srgacpl)((zl;rwts - Zitrusfrichte Kurfiirst Sekt 7,50
Weinhaus Hofl6f3nitz 25,50
Flaschengarung
frisch - feinfruchtig - trocken
Kurfirst Sekt 7,50
Weinhaus Hofl6fSnitz 25,50
Flaschengarung
frisch - feinfruchtig - halbtrocken
Spirituosen - Spirirs
Sdchsische ‘Brinde 2¢  Whisk(e)ys 4dl
Sachsischer Brotschnaps 3,00 ' Johnnie Walker Red Label 4,50
Jack Daniels 4,90
Prinz zur Lippe
Obstler aus Apfeln und Birnen 3,50
Klare 2l
Meissener Apfelbrand ,Kaiser Wilhelm* 3,50
Nordhauser Doppelkorn 3,00
Williamsbirnenbrand 3,90
Linie Aquavit 3,00
Meissener Sauerkirschbrand 3,90
Koskenkorva Vodka 3,00
Sdchsische [ikor-Spezialititen 2¢ i  Malteser Kreuz 3,00
Prinz zur Lippe .
PP ‘Bitter 2
Meissener Quittenlikor 3,50
Weinbergpfirsich-Likér 3,50 Elbsandsteiner 3,30
Ramazzotti 3,30
Gustav Miiller
Muller Drei Sachsischer Kaffee-Krauterlikor 3,50 Becherovka 3,30
Jagermeister eisgekuhlt 3,30
‘Weinbrand 2cl Underberg Originalflasche 3,30
Asbach Uralt 3,00 :
Grappa 2cl
Grappa Vinaccia 3,20
Berta Grappa L’Angelo Barbera Invecchiata 3,80

www.kutscherschaenke-dresden.de




‘Die “Dresdner ,.cMiinzgasse“

Die heutige ,Minzgasse” zahlt zu den altesten Gassen
Dresdens. lhre Geschichte reicht zurtick bis in die Zeit
der Dresdner Stadtgrindung im Jahr 1206. Da, wo sie
auf das Elbufer trifft, befand sich bereits lange vor dem
Bau der Augustusbrticke eine Furt als Elblbergang. Im
12. Jahrhundert erlebte die Markgrafschaft MeiBen
durch die erzgebirgischen Silberfunde einen raschen
Aufschwung. Eine der historischen SilberstraRen fuhr-
te Uber Freiberg nach Dresden und hatte hier an der
Elbe Anschluss an die Handelswege nach Ost und
West. Der rege Handel am Elblbergang gab schlieBlich
einen entscheidenden Anstof3 fir das Erblihen Dres-
dens.

Bis 1849 trug der StralRenzug ,Minzgasse” den Namen
~Newe"bzw. ,Grol3e Fischergasse”, was daran erinnert,
dass sich zu beiden Seiten der Elbe urspringlich alte
sorbische Fischerddrfer befanden. Das Dorf Drezdany
(altsorbisch: Sumpfwaldbewohner, Auwaldbewohner),
das sich im Bereich des spateren Neumarktes befand,
gab Dresden schlieB3lich seinen Namen. Noch um 1500
lag die Gasse auBerhalb der Stadtmauer, welche ur-
springlich nur um den jetzigen Altmarkt verlief. Erst
um 1525 wurde auch die heutige MUnzgasse durch die
Erweiterung der Dresdner Stadtmauer eingeschlos-
sen.

lhren Namen ,MUlnzgasse” erhielt die Gasse nach der
1773 errichteten Neuen Munze, der kurfurstlichen Pra-
gestatte, welche sich hinter der Frauenkirche befand.
Neben den Minzmeistern waren es die Handwerker

aus der Topfergasse, die Handler vom Judenhof sowie
die im Bruhlschen Garten oder durch die Kunstaus-
stellungen flanierenden feineren Herrschaften, die
sich hier ein Stelldichein gaben. Die Bootsanlegestelle
Brihlsche Terrasse, dicht an der Munzgasse gelegen,
war im 18. Jahrhundert ein Ausgangspunkt der ko-
niglichen Familie fur ihre Ausflige. Sie verkehrte mit
prunkvollen Gondeln auf der Elbe zwischen dem Re-
sidenzschloss hier in der Altstadt und dem prachtigen
Sommerschloss in Pillnitz.

Wahrend sich die koniglichen Regenten im Stadt-
schloss amusierten, kehrten die dienstbaren Geister -
Fuhrleute, Kutscher und Stallknechte - unterdessen im
ehemaligen ,Kleppereck” ein, wo gleichermal3en auch
die Pferde getrankt wurden. Das Wirtshaus befand sich
direkt neben den 1588 erbauten Pferdestallungen hier
an der Miinzgasse und wurde zu einer beliebten Statte
des Labsals fur Mensch und Tier. Das urige Wirtshaus
mit dem heutigen Namen ,Kutscherschanke”, wo nach
Herzenslust gezecht und geschmaust wird, halt die
Geschichte dieses traditionellen Stadtviertels weiter
lebendig.

www.kutscherschaenke-dresden.de

Nur echt mit dem Siegel
‘Dresdner Christstollen®

- im attraktiven Geschenkkarton

- mit dem Stollen-Qualititssiegel

Kaufen Sie hier im Restaurant den
Dresdner Christstollen®.

Der Stollenversand erfolgt jéhrlich
von September bis Dezember.

Tolle Gastrojobs
Dresden City

Koche & Kellner (wwi)

fiir unsere Restaurants

+ Teil- oder Vollzeit

+ moderne
Arbeitszeitmodelle

auBergewéhnlich

+ 500 € Einstiegsprdamie
gute Bezahlung

+ attraktives Trinkgeld

+ Mitarbeiter-Rabatt 50%

www.restaurants-dresden.de
Telefon 0351 - 4 98 98 26 Email karriere@rank-buettig.de




Kutscherschinke

Miinzgasse 10 | 01067 Dresden | Telefon 0351 4965123
info @ rank-buettig.de

www.kutscherschaenke-dresden.de

Alle in dieser Karte abgebildeten Fotos
sind Serviervorschlige.

Alle Gerichte auf dieser Karte werden
je nach Verfigbarkeit angeboten.

Alle in der Karte angegebenen Preise in Euro
und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Bitte achten Sie auf Ihre personlichen Besitztiimer,
da wir keine Verantwortung fiir Beschidigung
oder Verluste iibernehmen.

Wir akzeptieren gern Visa, Access/MasterCard,
American Express, JCB und Maestro ab
einem Rechnungsbetrag von 5,— €.

Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Nachdruck, auch auszugsweise, verboten. Bildnachweise: © Rank & Biittig / © Fotolia.com

Diese Speisekarte kann gegen eine Schutzgebiihr von 3,00 Euro erworben werden. - 10/2026
© Copyright by Kleppereck GmbH & Co. KG. Alle Rechte vorbehalten.

=
=
=

Dresdens schonste Restaurants:
www.restaurants-dresden.de



